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LISTADO DE ALERGENOS

Pescados blancos y rojos

Crustaceos, mariscos

Apio

Mostaza

Huevos

Semillas de sésamo

Cereales con gluten o trigo

Moluscos, caracoles

Cacahuetes

Altramuces

Frutos secos

Lacteos

Sulfitos

Soja
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QO - insalatadel David ..o 12200
QOO .rnsalada Especial ............................................ 4’50
@O -Ensalada Caprese (nomareladeleche de Bufala ... 900
QOO®-Tablasde Pa‘cés YQUESOS i, 12’00
Q0. CarPaccio de carne (FerNEra) oo 10°00
0. CarPaccio de pez espada ................................ 10°00
0O - Provolone grigliato con spek ............................ 10°00
QO D - Vitello tonnato «....o.oveeeeeeeeeeeeeeeee, 1’00
Q@ Burrata oo 12’00
OO . Ricotta fritta (rcquesén) ...................... 2’00 / unidad

OO® - Mozzarellafritta oo 2’00 / unidad



iINOVEDAD!
PIZZA GRANDE 16€ o @

Divide tu Pizza hasta en 4 variedades

aescoger de entre la carta PI g Z AS& )

* Con mozzarella di Bufala 18 €

todas con orégano

NORMAL MEDIANA

I NAPOLETANA - tomate, mozzarella, anchoas, alcaparras g olivas @ 760 860
2 4 STAGIONI - tomate, mozzarella, alcachofa, champiicn, york y olivas 7’90 890
5 CAPRICCIOSA - tomate, mozzarella, alcachofa, champifién, york, atin y olivas @ 8’10 9’10
+ FUNGH] - tomate, mozzarella y champifion 7’50 850
5 PROSCIUTTO E FUNGHI - tomate, mozzarella, york y champirin 790 890
é MARGHERITA - tomate y mozzarell 700 800
7 CALZONE - tomate, mozzarell, york y champificn 790 890
8 PROSCIUTTO - tomate, mozzarella y york 750 850
9 FRUTTI DI MARE - tomate, mozzarella, gambas g sepia @ @@ 810 910
10 MICHELANGELO - especialidad del Chef 810 9’10
1A SUGUSTO - al gusto del cliente segyin ingredientes
2 DEL CONTADINO - tomate, mozzarell, cebolla, champificn y pimiento 770 870
B FIORENTINA - tomate, mozzarella, espinacas y champirién 770 870
i+ TONNQO - tomate, mozzarella y atun @ 790 890
15 VULCANO - tomate, mozzarela, serrano, akcachofas g huevo 790 890
16 AL SALMONE - tomate, mozzarella y salmen @ 790 890
7 DI CAPRI - tomate, mozzarella, salami, anchoas, atun y cebolla @ 790 890
18 DIAVOLO - tomate, mozzarela, piniento, ajo y guindila 790 890
19 DEL CAMPANILE - tomate, mozarella, ajo, atin y chorizo @ 790 890

20 Al 4 FORMAGG! - tomate y 4 quesos (azul, enmental, brie y finas hierbas) 8’10 9’10
2 ALLA SALCICCIA - tomate, mozzarela, longaniza, pimienta negra 770 870

22 VESUVIO - tomate, mozzarella, 9orl<, huevo, champiﬁén yqueso finas hierbas 800 9’00
25 CALZONE FARCITO- tomate, mozzarella, gor‘c, chamPiﬁcﬁn yqueso finashierbas 8’10 9} 10

24 PEPPERONI - tomate, mozzarella, pepperoni y anchoas @ 790 890
26 BUONARROT! - tomate, mozarella, york, champitién, queso finas hierbas ysalami~ 810 9’10
27 CALZONE CON RICOTTA - tormate, mozzarella y requesen 790 890
28 ALLA BUFALA - tomate, mozzarella di Bufala 8’10 9’10
29 ALLA BUFALA CON SPEK - tomate, mozzarella di Bufala spek 890 9’90
3 FRANKFURT - tomate, mozzarella, salchicha de Frankfurt y paratas fritas 7’90 890
39 CAMPANIA - tomate, mozzarella, salsiccia napoletana y friariell 7’80 8’80
40 OROBICA - tomate, mozzarella i Bufela y brie 890 990
41 CAPRINA - tomatc en rodajas, mozzarella, queso decabra y spek 890 9’90
4 AL TARTUFO - tomate, mozzarella, champifiones y crema de tartufo 8’00 9’00

* PIZZA PANINO -rollode pasta de Piua relleno de tomate, mozzarella y dos ingrcdientcs 8’00 =

a clegir delacartade Pizzas

PrcParamos también Pizzas sin g[utcn



HUESPECIALIDADES ITALIANAS#

Combina el tipo de pasta con la salsa que prefieras

PASTA SECA © PASTA RELLENA ©
. SPagthti . Struccoii di carne
) « Struccolide espinacas y requesén @
« Maccheroni Ravioli i
* Ravioli di carne
* Rigatoni s Panzerotti (12}
. PaPParde”e * Fagotti di perae ricotta @
. Agnolotti 7 Formaggi (12}
Con salsa: . Stencel carclicifi 1 ° go
,  Quadri calabaci n y gambas con
o ;b:olcggnese ...................... 850 salsa a elcgir inclu?cé “““ %00
arbonara ......coeevveeeeeenns 850
o NaPoletana ..................... 850 Con salsa:
Carrct/acra e 850 Bolognese .................. 950
® Funghl POFCIN oo 1’50 Pannale Prosciutto ......... 950 (12
® Tartufo e funghi........... 50 | ROSE vovvoeeeerereererereese 950 @
Contading vo..eveevveean.. 9’50 Contading veveeeeeeeee. 10’50 (12)
@ Pesto Genovese ... 850 Crema as aragi ............ 10’50 ()
Pomodoro ..., 850 Crema 4 tormaggj........... 10’50 (2]
@ Panna e Prosciutto ......... 9’50 Fungl'll .......................... 10’50 @
@+ Formagg ......covvvvvsnnens. 10’50 ’:Uﬂghi Porcini ~~~~~~~~~~~~~~ 12’50 ©
® CaPresc .......................... 9’50 [l CORS—— 950
@ Giulio Cesare ... 9’50 Tartufoe ﬁmgh: """""" 1250 °
I : Sugo fresco Pomodoro e
A Or'j‘o """""""""""""" 1050 [E=C el T — 150 (7
@ f:urlghl ............................ 9)50 Sals/a C;Oﬂ Friarie”i e
00 Sugo fresco Pomocloro e SAISICCIA oo 10’50 (7]
MASCAMPONE ..o 10’50
O salsa con friariellie .
D T - N 9’50 Y ADEMAS
* Lasagna dicarne ......... 800 ®
Con salsa con pescado: * Lasagna verde ....oo....... g820 @
QOO \Maricmonti.ooe... 1’00 * Lasagna 4 Formaggi ,,,,, 850 (12)
O ®salmone oo I000 | «lasagna altartufo ....... 960 @
QOO ruttidimare............... P00 | «Cannellonidicarne ... 750 @
o Vongoie ....................... 10°00 . Bere(?'enas Parmesana 750 (2]
QOO Z:aMaria ..o Iroo * Trisde Pasta ............... 24’50  segunsalsa



* Entrecot Plancha ................................................... 1360

00O Entrecot BT oo 14°60
O O . Entrecot Roquegor’c .............................................. 14°60
OO ® - Entrecot Michclangelo ........................................... 14°60
QOO D tntrecot Funghi Porcini ............................................ 1860
000. ScaloPPina Funghi .................................................... 9’80
000. ScaloPPina VINO BIANCO oo, 9’80
0000. ScaloPPina alla A0TSR 9’80
0. ScaloPPina alla Pizzaiola ......................................... 9’80

00. ScaloPPina al TMONE oo, 9’80
00. ScaloPPina RoqueFort ............................................ 9’80

®. ScaloPPina finas hierbas ...o.oovoeeeeceees 9’80
0000. ScanPPina alla Pimicnta .......................................... 9’80
000. ScaloPPina Funghi Porcini ........................................ 13’70

« Chuletas de cordero e, 9’50

« Chuletas con ajos tiernos (temPoracJa) ................... 10°60

@ OSSO BUCO covoooeeeeeeeeeee e 1’00
OO® - CordonBlue ... 10°00
© @ - CordonBlucal RoclueFort ....................................... 1’00

Todas las carnes se sirven con Patatas fritas.
Otras guarniciones como Pimientos, alcachofas o chamPiﬁones, tendran un suP[emcnto de1euro.
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#..1 PESCADOS Y MARISCO

. EmPeraclora la Plancha ........................................ 10°00

. EmPerac]or LIVOINESE .vveeiieeiiieiieeieeeeeeveeeene e 1’00

. EmPerac]or Miche!angelo .......................................... 1’00
Q. EmPeraclor Al IMONne woveeeeeeee e, 1’00
00. EmPeraclor ?unghi ................................................ 1’00
o. EmPerac]ora 3 MAMNETA oo 1’00

. SePionet ............................................................... 9’00

Todas los Pcscaclos se sirven con Patatas fritas.
Otras guarnicioncs como Pimicntos, alcachofas o chamPiﬁoncs, tendran un suP[emcnto de1euro.




#.7  POSTRES Y SEMIFRIOS : ¥

O0ODOO D Tartade chocolate ..., 4’80
QOOD-Tartar chocolates ..o, 4’80
OQODO D Profitteroles ..o, 5’00
O OO D - Profitteroles Tirami SU e, 5’00
QOO D« Tirami SU oo 4’80
O00DOO D Tartade QUESO oo 4’80
QOO D Pannacotta ..cooovoovoeoeeeeeeeeeeeeeeeeee 4’80
QOOO® Rabaalrhum oo, 5’00
Q@O TortaNONNG covoovoooeeeeeeeeeeeeeeee e, 5’00

Ademas Puec]e solicitar nuestra Carta de HELADOS
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CERVEZAS
* San Miguc[ 1 /5 oo S S 2’20
* San Miguel (CAMA) et aeas 1’60
* San Migue| (dObIE) e 1’80
* San Migucl (tanque 1/2 O oo 4’50
* San Migucl garra TEFO) e 6’90
*San Miguel SINAICONON/D oo 220
0 CerVEZAANANG e ovee oo 2’50
*San Migucl I ECEA oo 2’50
. Carlsbcrg ............................................................................... 2’50
REFRESCOS
¢ RAAICA] ot 2’00
. Pepsi 0l DOEE e 2’20
*Kas Nararja yLimén DO e 2’20
¢ B KaS 1o 1’80
*Agual/2 EFO et 1’60
* Agua O e 2’30
* Aguacongas1/2 RO e 2’10
© ZUMO <ottt ettt n ettt ettt eren s 1’60
LICORES
® AMAIO AVEINA «.iiieiiiii ettt eriteeeetteeesetteeeeareeeenereesensseeeanseeeeas 5’70
o LIMONCENO o 5’70
¢ SAMBUCA MONNAM ... 5’70
e diziellie NECTIE oy [ — 5’70
. GraPPa ................................................................................... 5’70

® AMAIETEO ©oiiiiiie e 5’70
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VINOS TINTOS Botella
Rioja
¢ ARAIES CIIANZA «vviiieiiiiieeieeteete ettt ere st eeeesee e esaesseennes 300
e Malavida 1/2 0 oo 900
e ONAArTe CHANZA -oov..ovoeeeeeeeeeeeeee e 16°00
Ribera del Duero
« Valtravieso Finca santa Mar @ o.ovvoeoeeeoeeoeoeeoeoeeeee, 14’00
Valencia
e Tinto de la Casa d/4 tro . oo, 10’50
e TintodelaCasal/2ro oo, 6’50
e Pasion de Bobal ..o, 13’00
VINOS ROSADOS
Navarra
© AATEZAZUIT «o oo eanaaae 14°00
Ribera del Duero
S ICY il - R —— 15’00
Valencia
«Rosadode |a Casad/4 ro. ..o, 950
«RosadodelaCasal/2tro oo, 5’70
VINOS BLANCOS
Rueda
'DommbdeNogra ................................................................. 14’00
Albarifio
© B POt o %00
Valencia
e BlancodelaCasa®/4 rom .o, 900
eBlancodelaCasal/2 Mo o] 5’70
GASIFICADOS
°Cavakohcbngpk)5€mi ........................................................ 14’00

*Cava Michelangclo Brut oo 1650

Copa

300

00

2’50

%00

00

3’00

2’50

3’00

00

2’50
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LA BODEGA DE
MAGNA VINA-A MAGNI HOMINIBUS
' SOLUM POTARI POSSUNT.

ZINNino Zappalg

-_—

#.0 BODEGA ITALIANA Q@

e

Botella ~ Copa

VINOS TINTOS

. ValPolicc”a Classico D.O.C.LEBINE weovveeveeeeeeeeeeeeeeee e, 14’00 %00
« Chianti D.O.C. SuPeriore Biologico ............................................ 4’00 %00
e Nero d’Avola Sicilia D.O.C oo 12200 %00
« Dolcetto dI’AlbaRoccabella oo, 13’00 3’00
. MontePulciano D.O.C.Terre Sabelli oo, 4’00 %00
VINOS ROSADOS

« Rosato delle Terre SIcliane ..o, 12200 %00
* Rosato IGT Collevento ..o %00 %00
VINOS BLANCOS

O Verdicchio ..o 2200 %00
# Falanghina IG T .ceeecccceeecccceeecsscneessnseesscnessssssesssnssesssnnes 1400 %00
« Vermentino di Sarclegna .......................................................... 4’00 %00
® VEITIACCIA 1vveevvreeireeeireeeseeetseessseeesseeesseeesseeessseessseeesseeassseesneans 12200 %00
¢ Grillo Sicilia D.O.C oo 00 %00
* Trebbiano IGT Morus Alba ........cooooooi 12200 %00
* PINOL IGT BIOlOZICO w.vvvvvveeuicccrrerereeieiieeccesessesceccnessnseseeneeee P00 %00
GASIFICADOS

e Lambrusco Rosado 3/4 110 wvv.vveeveeeeeeeeeeeeeeeee e 12’50

o Lambrusco TINt0 3/4 1O ovveveeeee oo 12’50
diicscceoliclColPA e G2/ FG———————— 14°00

* Sangue QT GIUAR e 14’50
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CARTA SIN GLUTEN

L

L

© « Patatas bravas ..o, 4’80
© - Calamares rebozados ..., 6’00
0. Sepia Plancha ....................................................... 6’00
0. Sepia rebozada oo, 6’00
Alérgenos en pagina Pizzas ® PIZZ8 ...o.oviviiiiiiiiiiniiiins Normal 8’50 Mediana 9’50
. Lasagna dE CaAME oo 800
@ - Raviolide requesény esloinacas ............................ 1’00
e MACCHErONT .o 9’00
. SPaglﬁetti .............................................................. 9’00
¢ POSLIES oo Consultar

m&é‘&a’wa
CHEF#LPFG
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MICHFEILANGELO

RISTORANTE e PIZZERIA

José Maria de Haro, 16 - 46022 Valencia
Teléfono: 963 55 28 26





